
måndag
27 november

Kreolsk gryta skapar en underbar kombination av fläskkött, färsk paprika och svensk kabanoss där
perfektion uppnås tillsammans med ekologisk laktosfri grädde, silver lök, ekologisk oliver och
cornichons. Serveras med ekologiskt ris.

Strimlad svensk fläskkarré som får hetta med kryddor som chilipulver, garam masala, ekologisk
paprikapulver och ekologisk oregano. Vitlöksdressingen baseras på KRAV-majonnäs, KRAV-yoghurt och
ekologisk vitlök. Serveras med rostade KRAV-rotsaker och uppländsk KRAV-potatis.

Färsk sejfilé från hållbart fiske med en panering på ägg (KRAV), vetemjöl (KRAV), ströbröd och panko.
Vår panerade sej blir extra god tillsammans med en klassisk remouladsås på majonnäs (KRAV), crème
fraiche (KRAV), bostongurka, pickles och kapris.
Servera med kokt potatis, pressad potatis eller potatismos.

tisdag
28 november

STEKT FISK MED REMOULADSÅS

fredag
01 december

Information kommer

KYCKLINGFILÉ MED GRILLAD PAPRIKARÖRA & POTATISGRATÄNG

GYROS MED VITLÖKSDRESSING, ROSTADE ROTSAKER

HAMBURGARE MED DRESSING, BRÖD & ROSTAD POTATIS
Saftigt goda hamburgare som vi gör på svensk KRAV-märkt nötfärs, svensk KRAV-märkt vegofärs och
kokt potatis och som vi serverar med hamburgerbröd, vår klassiska hamburgerdressing och rostad
potatis.

Härligt god fredagsrätt med svensk kycklingfilé som vi serverar med vår potatisgratäng på svensk
potatis och en kall paprikaröra på grillad paprika, ajvar relish, KRAV-märkt citronjuice och ekologiska
solrosfrön.

KREOLSK KÖTTGRYTA MED EKOLOGISKT RIS.

LUNCHMATSEDEL
v. 48

Dagens sallad baseras på mycket KRAV-grönsaker. I botten har vi marinerad KRAV-pasta, KRAV-bulgur
eller matvete.
Huvudingrediens kan variera från dag till dag. Med reservation för slutförsäljning.

MAROCKANSK KÖTTGRYTA MED SAFFRAN, APRIKOSER & RUSSIN

Klassisk ärtsoppa med gula KRAV-märkta ärtor och svenskt fläsk. Till serverar vi egengjorda pannkakor
på KRAV-ägg, KRAV-vetemjöl och KRAV-mjölk. till serverar vi blåbärssylt och vispad KRAV-märkt
grädde.

onsdag
29 november

Smakrik och mustig gryta med svensk KRAV kött, mandel, aprikoser(eko) och russin(eko). Vi smaksätter
grytan med kryddor som harissa, vitlök och saffran. Servera med couscous, bulgur eller ris.

Information kommer

Slottsstek av svensk KRAV-märkt rostbiff kokt på klassiskt vis med ekologisk morot, KRAV-märkt lök,
ansjovis och kryddor. Gräddsåsen gör vi på laktosfri ekologisk grädde, KRAV-märkt svartvinbärsgelé
och sky från steken. Serveras med kokt svensk KRAV-potatis från Upplands potatis och KRAV märkt
svartvinbärsgelé.

DAGENS SALLAD

SLOTTSSTEK MED KLASSISK GRÄDDSÅS, GELÉ & KOKT POTATIS.

torsdag
30 november

ÄRTSOPPA MED PANNKAKA, BLÅBÄRSSYLT & GRÄDDE




